GM331 - ALMANCA | - Turizm Fakltesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Temel Almanca Gramer yapisi, Kelime Bilgisi, glinlik konusma kaliplari, dinleme-anlama becerilerinin gelistiriimesine yonelik alistirmalar. Donem sonunda 6grencilerin
kendilerini tanitabilmeleri basit diizeyde ve iletisim kurabilmesi amaclanmistir.

Dersin Igerigi

Baslangi¢ diizey gramer bilgisi, 4 temel becerinin gelistirilmesine yonelik calismalar.Kelime Bilgisi
Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

A1.1 Almanca Ogretimi Ders Kitabi, Dinleme icerikleri

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yontemleri

iletisimsel yaklagim temelinde rol yapma, drama teknikleri, grup calismalari ve esli diyalog aktiviteleri kullanilacaktir. Gérsel-isitsel materyaller, oyunlar ve gercek yasam
similasyonlari ile dil 6grenimi desteklenecektir.

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

Ogrencilerin aktif katilimi icin Almanca konusulan Ulkelerin kiltirel gelerini iceren otantik materyaller kullaniimalidir. Ders disinda online alistirma platformlari ve dil
o6grenme uygulamalari onerilir.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari

Ogretim elemani yardimaisi bulunmamaktadir.

Dersin Verilisi

Dersler haftada 6 saat teorik olarak 1'er saatlik 6 oturumda yiiz yiize verilmektedir. Teorik bilgilerin hemen ardindan konular pratik uygulamalarla pekistirilmektedir.
Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gor. Ugur Cansiz

Program Ciktisi

1. Almancayi Avrupa Dil Portfoyl A2 Genel Dizeyinde kullanarak bu dilde iletisim kurabilir.
2. Gunluk yasamda kullanilan temel selamlasma, tanisma ve vedalasma ifadelerini kullanarak basit diyaloglar kurabilir.
3. Kendisi, ailesi ve yakin cevresi hakkinda basit climlelerle bilgi verebilir ve baskalarina kisisel bilgilerini sorabilir.



Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Ogretim Metodlar Teorik Uygulama
1 Almanca alfabeyi ve temel selamlasma iletisimsel Yaklasim, Rol Yapma, ~ Selamlasma ve Tanisma
ifadelerini arastirma Tekrar Alistirmalari (BegriiBungen)
2 Aile fotografi getirme, aile tyelerini tanimlayacak Gorsel Destekli Ogretim, isbirlikli ~ Aile Uyeleri ve Yas ifadeleri
sifatlar hazirlama Ogrenme (Meine Familie)
3 Avrupa ulkeleri ve baskentlerini 6grenme, kendi Soru-Cevap Teknigi, Kavram Koken ve ikamet Yeri
Ulkenizi Almanca tanitmaya hazirlanma Haritalari, Harita Calismalari (Herkunft)
4 Konusulan diller listesi hazirlama, sen/siz Akran Ogretimi, interaktif Almanca Kursunda: Diller ve
kullanim kurallarini arastirma Yaklagim, Grup Calismasi Ogrenme (Im Deutschkurs)
5 Meslek kartlari hazirlama, giinliik calisma Proje Tabanli Ogrenme, Meslekler ve Calisma
rutinini planlama Simulasyon, Meslek Kartlari Zamanlari (Beruf)
6 Hobi ve aktivite gorselleri toplama, haftalik Oyun Tabanli Ogrenme, Drama  Bos Zaman Aktiviteleri
program hazirlama Teknikleri, Anket Calismasi (Freizeit)
7 Favori yemek tarifini getirme, yiyecek-icecek Demonstrasyon, Kiltirlerarasi Yemek ve icecek (Essen und
gorselleri hazirlama Karsilastirma, Gorsel Materyaller  Trinken)
8 ilk 7 haftanin konularini gézden gecirme Geri Bildirim, Oz Degerlendirme,  Ara Sinav Haftasi - Genel
Akran Degerlendirmesi Tekrar ve Degerlendirme
9 Alisveris listesi hazirlama, Euro para birimi Rol Yapma, Market Similasyonu, Aligveris ve Fiyatlar
hakkinda bilgi edinme Diyalog Calismalari (Einkaufen)
10 Sehir haritasi inceleme, 6nemli yerler listesi Harita Calismasi, Problem C6zme, Sehirde Yon Bulma ve Yerler
hazirlama isbirlikli Ogrenme (In der Stadlt)
11 Vicut bolumleri posteri hazirlama, saghk TPR (Total Physical Response), Vicut Bolimleri ve Saglik
problemleri kelime listesi Gorsel Destekli Ogretim, Drama  (Kérper)
12 GUnlik rutin tablosu hazirlama, saat okuma Zaman Cizelgesi, Gériisme Gunluk Rutinler ve Zaman
pratigi Teknikleri, Esli Calisma ifadeleri
13 Davetiye 6rnekleri toplama, etkinlik plani Proje Calismasi, Yazili ve Sozli Davetler ve Sosyal Etkinlikler
hazirlama iletisim, Grup Sunumlari
14 Donem boyunca 6grenilen konulari gézden Konusma Cemberi, Portfolyo Genel Tekrar ve Konusma
gecirme, sunum hazirlama Degerlendirme, Ogrenci Pratigi
Sunumlari
15 Tidm dénem konularini tekrar etme, eksikleri Test Stratejileri, Bireysel Final Sinavi Hazirligi ve
tamamlama Danismanlik, Kapsamli Tekrar Degerlendirme
is Yukleri
Aktiviteler Sayisi Siiresi (saat)
Vize 1 1,00
Final 1 1,00
Rol Yapma/Drama 8 2,00
Ev Odevi 11 3,00
Ara Sinav Hazirlik 7 2,00
Final Sinavi Hazirlik 7 2,00
Ders Sonrasi Bireysel Calisma 14 2,00
Odev 14 2,00
Derse Katilm 14 3,00

Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Ara Sinav 40,00
Final 60,00



Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimii / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PG PC. PG PC. PG PG PG PG PC PG PG PG
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25

6.c.5 5 5

P.C. 1: Agdirlama ve turizm endustrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve
mutfak sanatlari alaninin agirlama ve turizm endustrisindeki yerini kavrar.

P.C.2: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alanindaki kavramlar, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.
P.C.3: Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.
P.C.4: Ulusal ve uluslararasi gida giivenligi standartlarini bilir ve uygular.
P.C.5: Alaniile ilgili fiziksel ortami, arag-gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini yaparak korur.
P.C. 6: Cesitli pisirme yontemlerini bilir ve uygular.
P.C. 7: Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.
P.C. 8: Menl planlama ilkeleri dogrultusunda cesitli mentler gelistirir.
P.C.9: Yiyecek icecek maliyet analizi, kontroli ve ment fiyatlandirmasi yapar.
P.C. 10: icecekler hakkinda ayrintili bilgi sahibi olur, yiyecek tretiminde cesitli icecekleri kullanir.
P.C. 11: Yiyecek bifesi dekorasyonu ve yiyeceklerin gorsel sunum tekniklerini bilir ve uygular.

P.C. 12: Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek tretimi ile ilgili tim sirecleri bilir ve bu streclerde ortaya cikabilecek
sorunlari ¢ozer.

P.C. 13: Calisma alaniile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri ve mesleki standartlari bilir ve uygular.

P.C. 14: Mesleki etik standartlari bilir ve uygular.

P.C. 15: Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yaziimlarini ileri diizeyde kullanir.

P.C. 16: Ingilizcede en az Avrupa Dil Portféy(i B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.

P.C. 17: lkinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfdyii B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.

P.C. 18: Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

P.C. 19: Biryiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini bilir ve uygular.

P.C.20: Baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde calisir.

P.C.21: Yazl, s6zli ve s6zsliz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerileri gosterir.

P.C.22: Kisisel bakima, hijyene, giyime ve goriiniime gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin gerektirdigi sekilde 6zen gosterir.

P.C.23: Ataturk ilkeleri ve inkilaplari konusunda bilgi sahibi olur ve Cumhuriyet'in temel degerlerini benimser.

P.C.24: Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir.

P.C. 25: Birlesmis Milletler Surdurebilir Kalkinma Amaglarindan (BM SKA) en az birini agiklar. BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aglik, 3) saglikli ve
kaliteli yasam, 4) nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir temiz enerji, 8) insana yakisir is ve ekonomik
biylime, 9) sanayi, yenilikcilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdrdlebilir sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiketim ve Gretim,
13) iklim eylemi, 14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve gli¢lii kurumlar, 17) amaglar icin ortak caba.

0.C.1:  Almancayi Avrupa Dil Portfoyii A2 Genel Diizeyinde kullanarak bu dilde iletisim kurabilir.
0.C.2: Gunlik yasamda kullanilan temel selamlasma, tanisma ve vedalasma ifadelerini kullanarak basit diyaloglar kurabilir.

0.C.3: Kendisi, ailesi ve yakin cevresi hakkinda basit ciimlelerle bilgi verebilir ve baskalarina kisisel bilgilerini sorabilir.
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